Wein-Nr.

10311
09 311

09312

09 333

10 324

10 335
09 335

10 445

03 445

05 445

99 449

LEBLICHE WEISSWEINE

Qualitdtsweine

Sorte per 0,75| F.
9010er Kroéver Nacktarsch © 1,0
92009er Krover Nacktarsch © 1.0

200%er Hréver Nacktarsch
sUffig, fruchtig, gehaltvoll, macht SpaB® und Lust nach mehr..

Pradikatsweine

200%er Kerner Spdtlese

HKréver Kirchlay - Vielfalt an Aromen und Gewirzen

Goloene Kammerpreisminze

Die Steillage "Kréver Letterlay”, und "Steffensberq" sind unsere
besten Weinlagen. Sidwest Hang, ca. 60% Schieferanteil, bis 60%
Steigung, ideale Bedingungen um excel. Rieslingueine zu erziehlen.

"Krover Letterlay”
2010er Riesling Kabinett ©

sehr feinfruchtig, leicht, rassig und lebendig
Silberne Hommerpreisminze

FRUCHTSUSSE WEISSUEINE

"Hréver Steffenberg"

2010er Riesling Spdtlese  Creation "A"
900%er Riesling Spdtlese  Creation "JA

edelbeerig und gehaltvoll, volle Fruchtaromen, kleine €rntel
"best of riesling" 2010 = Silbermedbille ( 93 Punkte)
Wein Plus" = hervorragend (87)

2010er Riesling Auslese  Creation "JA.!
ein Leckerbissen,- als Apperativ oder einfach zum genissen!
eine harmonie aus viel Fruchtsisse und Fruchtséure

Silberne Hommerpreisminze

2003er Riesling Auslese
der Jahrhundertjohrgang! Viel Frucht, kompakte Dichte

Silberne Hommerpreisminze

2005er Riesling Auslese

reife €delbeeren ausgelesen und sortiert, ein Leckerbissen

Silberne Hommerpreisminze

1999%er Riesling €iswein 0,375l
"Kréver Paradies” Pikant, fruchtig, gut balandiert zwischen Séure und Frucht

€uro

4,30
4,20

4,00

5,60

5,40

7.80
7.60

13,50

8,90

3,00

15,00

Wein-Nr.
99 448

05 448

811

851

812

822

881

842

852

872

FRUCHTSUSSE WEISSUWEINE

Pradikatsweine

Sorte per Flosche

1999er Kerner Beerenauslese 0.5l
"Kréver Kirchlay" edle Fille und Reife, volireife Botrytisbeeren

2005er Riesling Beerenauslese 0375l
"Hrover Steffensberg" vollreife €delbeeren, viel Frucht, ein Spitzenjohrgang!

"Weintrinker sehen gut aus,
sind intelligent,
sexy und gesund.”
Hugh Johnsen

SPIRITUOSEN

Mosel - Trester
40% vol - 0,71

Mosel - Obstler

40%vol - 0,71 - Brond aus reifen Apfeln und Birnen

€dle Liquere und €oelbrénde besonderer Art

Marc de Riesling (der Mosel Grappa)
40% vol - 0,5 - aus dem besten Rieslingtrester, 3 Jahre im €ichenfaB gereift

Alter Mosel Hefe
40% vol - 0,51
Uber 10 Jahre gereift, eine Hefebrand der besonderer Art

Rotweintrester nach Grappa Art
40% vol - 0,5 Uber 3 Johre im kleinen €ichenholzfaf® gereift
ein Cuve¢ aus  den Sorten Dornfelder und Spatburgunder

Williams Christ Birne

40% vol - 0,5
vollreif, glasklarer Duft nach reifen Birnen

Mirabellenbrand (Angebot)
40% vol - 0,51
aus unserem Hofgarten, vollreife Mirabellen

Roter Weinbergspfirsich Liqueur
90% vol - 051

Wenn lhnen unser Wein mundet und schmeckt, erzahlen Sie davon lhren
Freunden. Sollten Sie einmal nicht zufrieden sein mit unseren Weinen,
bitte melden Sie sich bei uns, wir kummern uns drum.

€uro

13,00

94,90
Lieferungs- und Zahlungsbedingungen:

Unsere Preise verstehen sich ab Ueingut.
Ab einem Auftragswert von 200 €URO liefern wir frei Haus. Wir fahren in den

Monaten Mai und November / Dezember aus und kiindigen vorzeitig den Termin
an. Der Verkauf erfolgt in Kartons je nach Sorten zu 6 oder 12 Flaschen.

Versendung Uber die Post:
Innerhalb Deutschlond:
leferant ist die Deutsche Post (DHL). FUr den Versand
berechnen wir die Frachtkosten wie folgt: Versandkartongréen: Ger,
8,30 12er, und 18er (21er) (bei Bestellungen von unterschiedlichen FlaschengroBen). Bei
Kleinmengen oder kurzfristiger Lieferung durch Paketdienst berechnen wir hnen
6,- EURO Frachtanteil pro Karton (6er oder 12er). Im 18er (21er) Karton = frachtfreil

8.60 Ausserhalb Deutschland:
(B,NL L, DK, A) betragt 10,- EURO pro Karton (zu 18 Flaschen).
In den Landern( GB, F, CH, S ) betragt 15,- €uro pro Karton (zu 18 Flaschen).
Auslands- und €rstbestellungen nur nach Vorkasse!
9.90 Falligkeit und Zahlung :
Alle Preise verstehen sich inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer, Glas und
Verpackung und zzgl. Versand | Die Zahlung Uber Rechnung
11.50 muss spatestens 14 Tage nach Rechnungserhalt erfolgen.
Bis zur volistdndigen Bezahlung behalten wir uns das €igentumsrecht
an den gelieferten Weinen einschlieBlich Verpackung vor.
11,50 €Erfullungsort ist Krév, Gerichtstand Wiittlich.
Angebot
Das Angebot erfolgt freibleibend auf Grund der jeweils gultigen Preisliste.
14.90 Unser aktuelles Angebot gilt vom 15 April bis 14 September = (1/2011)
' und vom 15 September bis 14 April = (2/2012)
fFrUhere Preislisten verlieren lhre Gultigkeit.
19,00 Bankverbindung:
' Vereinigte Volksbank / Raiffeisenbank eG - Konto Nr. 4302751 - BLZ 587 609 54
Inh. Andrea und Udo Knodt

11,50 SWIFT /BIC: GENO D€ D1 WTL

IBAN : D€ 48 5876 0954 0004 3027 51
Ust.-ID-Nr .: DE183121633

Steuer-Nr .: 43/089/4010/4
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Herzlich Willkommen bei
Familie Andrea und Udo Knodt

Da wir uns der Natur, dem Wein verpflichtet fOhlen, ist der Wein nicht nur
unsere Lebensgrundlage, sondern auch unser Hobby. Deshalb steckt in
jedem unserer Weine sehr viel sorgféltige Handarbeit. Jeder Weinberg hat
seine eigene Art, jedes einzelne Fass seinen Charakter, jeder Tag seine
Besonderheit, jedes Jahr seine Pragung. Um lhnen einen Wein anbieten zu
koénnen, wie wir ihn mdgen: mit einem Geruch nach Bliten, Frichten und
Schiefergestein. Mit Geschmack von feiner, delikater Frucht und den

Mineralien des Schiefers, auf dem er gewachsen ist. So wie er immer war.

Zuwischen Traben-Trarbach und Bernkastel-HKues liegt unser Weingut. Hier
hat die Mosel durch ihre engen Windungen ausgezeichnete Sudhange,
welche sich oft als extreme Steillagen mit ihrem graublauen Schieferodden
in den Windungen des Flusses spiegeln. Alle unsere WeiB-, u. Roseweine
werden kaltvergoren. So werden die feinen Geschmacksnuancen
vollkommen zur Geltung gebracht. Unsere Rotweine erhalten durch das
offene Maischegarverfahren und den biologischen Saureabbau ihren
Rebsortencharakter, die sich durch ihre Fille und Samtigkeit auszeichnen.
Modernste Hellertechnik sorgt dafur, dass sich die Weine so einzigartig und

bestens prasentieren.

Besuchen Sie unser Weingut. €rholen Sie sich in einer unseren
Ferienwohnung oder Gastezimmer und nehmen Sie eine Weinprobe wahrl
So kénnen Sie unsere Weine mal richtig kennen lernen.

Wir freuen uns schon jetzt auf Ihren Besuch.

Familie Andrea und Udo Knodt

Auszeichnungen
Lanoesweinprémierung Rheinlond-Pfolz :
2011=1xGold und 6 x Silber 2010 = 7 x Gold und 7 x Siloer
Lbest of riesling” 2010= 1 x Silber ( 93 Punkte)
Wein Plus” 2010 = 3 Weine mit hervorragend und 8 Weine mit sehr gut

Creation JA."
bei diesen Weinen versuchen wir das Allerbeste, um die
.Spitze des machbaren” zuergrinden.
Sie sind unserer beiden Tochter ,J” =Josephine und A" = Aline gewidmet.

Wein-Nrr.
10117
09117

10217

09 317

10219

10119
09119

08118

07115

09118

10 207

09177

10218

ROTWEINE

Qualitdtsweine

Sorte per 0,75! Fl.

9010er Dornfelder - trocken
9009er Dornfelder - trocken  Aestoosten

dunkles Purpurrat, reich an Kirscharomen, saftige Fruchthulle

9010er Dornfelder - feinherb

dunkles Purpurrot, Hirsch-und Brombeerearomen, weiche Tannine

9009er Dornfelder - lieblich

sehr fruchtig, schmeckt am besten leicht gekuhlt

2010er Spatburgunder (Pinot Noir) - halbtrocken

feine Burgundernote, - fruchtig und samtig

2010er Spatburgunder (Pinot Noir) - trocken

2009er Spatburgunder (Pinot Noir) - trocken
10 Monaten im neven €ichenfass (1250 Itr.) gereift.
Rubinrot, samtig und voluminds, Brombeere und Cassis

Goloene Kammerpreisminze

2008er Spatburgunder (Pinot Noir) - trocken

Creation "J.A." inHKeinen €ichenholzféssem (295 Itr.,) gereitt.
zart krduterige Noten, passendes Tannin, Geschmack und Duft
nach Sauerkirsch-u. Holunder

2007er Cuvee No7 Barrique - trocken
im Barrique gereift (20 Monate)

komplexer Duft von Cassis, Brombeere und Vanille

Qqut eingebundenes Holz, passendes Tannin

Goldene Kammerpreisminze

200%er Spatburgunder Barrique - trocken
im Barrique gereift (20 Monate)

kréuterige Noten, passendes Tannin, Geschmack und Duft
nach Cassis, Holunder und Brombeere

ROSEWEINE
Qualitatsweine

2010er Rotling - feinherb

leicht, erfrischend, zum Grillen

9009er Rose - trocken  Aestoosten
fruchtig, leicht, passt gut zu Pasta ,- idealer Sommerwein!

2010er Spatburgunder Rose - feinherb ©
exotische Frichte, spritzig erquickend wie eine frische Sommerprise
Silberne Hammerpreisminze

unsere empfohlene Trinktemperatur

WeiBweine: @.8-10°C.
Seccound Sekt: ca.5- 7°C

Roséweine: @.7- 10°C.
Rotweine: «.13-18°C.

€uro
5,40
5.40

5,20

4,90

6,00

6,90
6,90

8.50

10,50

13,00

4,30

4,70

5,30

Wein-Nrr.
10111

10112

10114
Nev

10116

10178

10172

10175

09135

10 145
09 145

TROCKENE WEISSWEINE

Qualitdtsweine

Sorte per 0,751 Fl. €uro
2010er Miller-Thurgou © 1,0 4,20

Krover Nacktarsch - weiche Séure, leicht und fruchtig,

2010er Riesling © 1.0 4,90

sehr fruchtiger und spritziger Riesling - idealer begleiter zum €ssen

2010er Riesling "K' © 6,20
unser hochwertiger trockener Gutswein - gehaltvoll und spritzig
gelesen aus unserer neu - angelegten Rieslinganlage "Hréver Kirchlay"

2010er Weissburgunder © 5,40

klare und reichhaltige Fruchtnote, filigran und spritzig
Silberne Hammerpreisminze
2010er Spatburgunder (Pinot) "Blanc de Noir" 6,40

(ein WeiBwein aus roten Trauben)
sanfte rote Beerenfrucht, weich im Abgang, viel Schmelz

CLASSICUJEINE

"Cassic" bedeutet: "Harmonisch trocken". Diese Weine schmecken
mild und sind gehaltvoll mit einem gehobenen Qualitdtsanspruch.

2010er Rivaner Cassic © 4,40
erfrischend und leicht, passt gut zu Spargel und Pasta.

Silberne Hammerpreisminze

2010er Riesling Classic © 5,30

die Spezialitét des Hauses
vielzahl an Fruchtaromen, gehaltvoll und spritzig

Silberne Hammerpreisminze

Pradikatsweine

Die Steilloge "Kréver Steffensberg" ist unsere beste Steillage,
Uber 60 % Schieferanteil, bis 60% Steigung, Sud-West Hang,
ideale Bedingungen um excelente Rieslingueine zu ernten.

"Kréver Steffensberg trocken"

2009%er Riesling Spdtlese  Aestoosten 6,80

eine edle Spatlese, sehr voluminds,

Silberne Hommerpreisminze - "Wein Plus" = hervorragend (85)
2010er Riesling Spdtlese Creation "JA" 9,30
200%er Riesling Spétlese Creation "JA" 8,90

die besten Rieslingtrauben selektiert  Restoosten
im Geschmack nach komplexer Fruchtstruktur und ausgepragter Mineralik.

Goloene Kammerpreisminze - "Wein Plus" = hervorragend (87)

© = Vinocap Verschiu® (DrehverschluB)
"K' = Gutsweine von Udo Knodt

Wein-Nrr.

10211

10 285

10 235

10712

10678

09 611

09612

09613

10511

HALBTROCKENE u. FEINHERBE UJEISSUJEINE

Qualitdtsweine
Sorte per 0,75I .

9010er Rivaner halbtrocken © 1.0

2um Grillen, erfrischend und fruchtig

2010er Riesling feinherb ©

elegant, feinfruchtig, ein fligraner Mosel-Riesling
Silberne Hammerpreisminze

Pradikatsweine

"Kréver Steffensberg"

201Qer Riesling Spatlese feinherb

feine Fruchtaromen, viel Mineralik,

"Das Leben ist zu kurz, um schlechten Wein
zu trinken". (J.W.v. Goethe)

SECCO

"unsere Antwort auf ProSecco"

"Mosel Secco" (2010er )
Perlwein der Mosel - erfrischend und prickelnd

SEKTE

trationelle Flaschengérung (Methode Champenoise)
handgertttelt

2010er Spatburgunder Blanc de Noir Sekt brut

Blanc de Noir = ein Weisser aus roten Trauben, kraftige Lachsfarbe
feine Burgunderart, sehr fruchtig, zarter Schmelz, weicher Abgang

2009%er Riesling Sekt brut

ein fruchtiger, eleganter Sekt mit dezenter Fruchtsite

92009er Riesling Sekt trocken

ein fruchtiger, eleganter Sekt mit dezenter FruchtsiBe

200%er Riesling Sekt halbtrocken

ein fruchtiger, eleganter Sekt mit ausgewogener Fruchtsite

Traubensaft der Mosel
Muller-Thurgau, eigene €rnte, 100% Fruchtanteil

Restzucker:
Trocken 1-9g/ / Cossic 7- 139/

Halbtrocken 14 - 18 g/l / Feinherb 17 - 23 g/l
Lieblich 30-55g/1 / fruchtsif ab 60 o/l

€uro

4,30

4,90

7.60

5,20

8.50

8.30

8.00

8.00

2,70



